	RELAZIONE TECNICA redatta in ottemperanza all’art. 39 del Reg- UE 2018/848


	
RELAZIONE TECNICA 

Nel presente documento, redatto in ottemperanza dell’art. 39 del Reg UE 2018/848, sono presenti.
a) una descrizione completa dell'unità e/o del sito e/o dell'attività; 
b) tutte le misure concrete da prendere al livello dell'unità e/o del sito e/o dell'attività per garantire il rispetto delle norme di produzione biologica; 
c) le misure precauzionali da prendere per ridurre il rischio di contaminazione da parte di prodotti o sostanze non autorizzati e le misure di pulizia da prendere nei luoghi di magazzinaggio e lungo tutta la filiera di produzione.
Data compilazione      		|_| PRIMA COMUNICAZIONE 	 |_| VARIAZIONE
DICHIARANTE (operatore)
Io sottoscritto/a      
[bookmark: Check21]|_| Titolare			|_| Legale rappresentante 
dell’azienda      
	C.F.
	     
	P. IVA
	     
	     


In riferimento alla propria ATTIVITA' condotta CON METODO BIOLOGICO
DICHIARO
· che l’azienda svolge le seguenti attività (barro con una crocetta le attività svolte in azienda)
	ATTIVITA’
	CON METODO BIOLOGICO
	CON METODO
CONVENZIONALE

	Attività connesse con la produzione agricola vegetale e/o animale relativa solamente a PRODOTTI AZIENDALI.
	Attività
	Produzioni vegetali
	Produzioni animali
	Produzioni vegetali
	Produzioni animali

	
	Preparazione
	|_|
	|_|
	|_|
	|_|

	
	Confezionamento ed etichettatura 
	|_|
	|_|
	|_|
	|_|

	
	Magazzinaggio  
	|_|
	|_|
	|_|
	|_|

	
	Distribuzione/ Immissione sul mercato
	|_|
	|_|
	|_|
	|_|

	
	Importazione (paesi extra UE, inclusi UK e Svizzera)
	|_|
	|_|
	|_|
	|_|

	
	Esportazione (paesi extra UE, inclusi UK e Svizzera)
	|_|
	|_|
	|_|
	|_|

	

	Attività relative a prodotti EXTRAZIENDALI
	Attività
	Produzioni vegetali
	Produzioni animali
	Produzioni vegetali
	Produzioni animali

	
	Preparazione
	|_|
	|_|
	|_|
	|_|

	
	Confezionamento ed etichettatura 
	|_|
	|_|
	|_|
	|_|

	
	Magazzinaggio  
	|_|
	|_|
	|_|
	|_|

	
	Distribuzione/ Immissione sul mercato
	|_|
	|_|
	|_|
	|_|

	
	Importazione (paesi extra UE, inclusi UK e Svizzera)
	|_|
	|_|
	|_|
	|_|

	
	Esportazione (paesi extra UE, inclusi UK e Svizzera)
	|_|
	|_|
	|_|
	|_|





MI IMPEGNO
(barrare con una crocetta le seguenti diciture)

|_| informare per iscritto e senza indebito ritardo gli acquirenti dei prodotti e a scambiare le pertinenti informazioni con l’organismo di controllo, qualora sia stato comprovato un sospetto di non conformità, non possa essere eliminato un sospetto di non conformità o sia stata accertata una non conformità che comprometta l’integrità dei prodotti;
|_| ad accettare il trasferimento del fascicolo relativo al controllo in caso di cambiamento dell’organismo di controllo oppure, in caso di ritiro dalla produzione biologica, la conservazione del fascicolo relativo al controllo, per un periodo di almeno cinque anni, da parte dell’ultimo organismo di controllo;
|_| a informare immediatamente l’organismo di controllo designato in conformità dell’articolo 34, paragrafo 4, in caso di ritiro dalla produzione biologica; e 
|_| ad accettare lo scambio di informazioni con tali organismi di controllo, nel caso in cui gli appaltatori siano soggetti a controlli da parte di autorità di controllo od organismi di controllo differenti.
|_| ad adottare le misure necessarie per ovviare alle inadempienze riscontrate dall'OdC;
|_| a dare libero accesso al personale dell’OdC, sia nel corso di visite programmate che di visite effettuate senza preavviso, ad ogni reparto:
· di tutte le unità aziendali, 
· degli stabilimenti, 
· di tutte le strutture 
e a tutta la documentazione (libri contabili e documenti giustificativi), alla parte relativa al metodo di produzione biologico che all’eventuale parte coltivata con i metodi dell’agricoltura convenzionale;

|_| a tenere una documentazione che permetta di identificare tutti i mezzi di produzione acquistati, tutte le operazioni colturali e tutti gli acquirenti delle produzioni biologiche, nonché le quantità vendute quotidianamente con particolare riferimento alla compilazione delle registrazioni previste dalla normativa vigente (Scheda materie prime, Scheda colturale, Scheda vendite, Scheda preparazione prodotti, Registro di stalla);
ALLEGO
|_| Mappe catastali  
|_| Altro (specificare) ________________________________________________________________________
|_| Planimetrie degli stabilimenti in n° di _________		Prospetti degli stabilimenti in n° di __________

								in fede

							________________________________________________
Firma del dichiarante e timbro dell'azienda



DESCRIZIONE E GESTIONE DELLE UNITÀ DI PRODUZIONE

La descrizione completa dell’azienda, in riferimento alle strutture aziendali interessate al controllo ai sensi del Reg. UE 2018/848 sono state indicate nella Notifica di Attività con metodo Biologico.
La comunicazione all’ODC delle produzioni previste sarà effettuata ogni anno, nei modi e nei tempi previsti dalla normativa di riferimento o al verificarsi di una qualsiasi variazione. 
Nelle unità in cui avvengono le produzioni biologiche si porranno, come in seguito esposto, tutte le attenzioni necessarie ad evitare ogni forma di inquinamento, anche accidentale.

[bookmark: OLE_LINK1]DOCUMENTI E REGISTRAZIONI

COMPILAZIONE E CONSERVAZIONE DELLA DOCUMENTAZIONE
L’azienda cura la compilazione e la conservazione di tutti i registri previsti dal Reg. UE 2018/848 e di tutti gli altri documenti necessari a un efficace controllo, allo scopo di avere:
A. una corretta contabilità di magazzino e finanziaria;
B. le informazioni che consentono di identificare i fornitori e quantificare le materie prime acquistate e quelle utilizzate;
C. i riferimenti dei clienti e dei quantitativi a questi venduti;
D. tutta la documentazione necessaria a dimostrare la corretta applicazione del metodo di produzione nel rispetto della normativa.
	Ad integrazione di quanto sopra riportato DICHIARO:      

ELENCO DEI DOCUMENTI/REGISTRI UTILIZZATI: 
A. Registro materie prime 		|_| NO - |_| SI  		B. Registro vendite 		|_| NO - |_| SI
C. Registro attività di preparazione		|_| NO - |_| SI 		D. Scheda Reclami		|_| NO - |_| SI  
E. Altri registri      			|_| NO - |_| SI I
|_| Compilo in forma elettronica le seguenti schede/elenchi:      .
		La compilazione di tali schede avverrà con le seguenti modalità (indicare se con foglio elettronico, programma gestionale, ecc.):      
|_| Registro tutti i dati richiesti nelle schede consegnatemi, che conservo per almeno 5 anni. 
ORGANIZZAZIONE AZIENDALE
IL TITOLARE DELLA NOTIFICA È RESPONSABILE DI TUTTE LE FUNZIONI SOTTOELENCATE  |_| NO - |_| SI
	Se la risposta è NO:
a) [bookmark: Testo21]Nominativo responsabile legale:      
b) [bookmark: Testo22]Nominativo responsabile Produzione e Conservazione dei Documenti e Registrazioni:	     
c) [bookmark: Testo23]Nominativo responsabile della Conformità di Prodotto:      
d) [bookmark: Testo24]Nominativo responsabile della produzione biologica: 	     
e) Nominativo responsabile assicurazione qualità:      
f) [bookmark: Testo25]Nominativo responsabile dei rapporti con l’OdC:	      

Per alcune delle funzioni mi avvalgo di uno o più collaboratori, a cui ho delegato una o più funzioni.    	|_| NO - |_| SI
	Se la risposta è SI: il nominativo del delegato a presenziare alle visite ispettive e a firmare i relativi verbali è       , di cui allego fotocopia del documento di identità in corso di validità.
AUTORIZZAZIONI E CERTIFICAZIONI
	

	AUTORIZZAZIONE - CERTIFICAZIONE
	Indicare il n. del documento e l’Ente che lo ha rilasciato

	AUTORIZZAZIONE SANITARIA
	

	Riconoscimento comunitario ai sensi del reg. 853/04  e/o ALTRE AUTORIZZAZIONI
	

	CERTIFICAZIONE SISTEMA QUALITÀ AZIENDALE (ISO 9000)
	

	ALTRE CERTIFICAZIONI (di sistemi di gestione o dop, igp)
	


ELENCO DEI PRODOTTI BIO
Va descritta la tipologia di prodotti oggetto delle attività aziendali 

ATTIVITÀ SVOLTA DALL’AZIENDA IN MERITO AI PRODOTTI BIO
Va descritta l’attività svolta relativamente al settore produttivo, agli stabilimenti, alle linee di produzione (dedicata al bio o con anche prodotti non bio. 
Se alcune attività siano svolte da altri operatori, ossia siano fatte eseguire da terzi, occorre indicare le attività svolte da tali operatori ed i loro nominativi/denominazioni.
     

DESCRIZIONE PROCESSI DI TRASFORMAZ. DEI PRODOTTI BIO
Va descritto tutto il processo di produzione e allegato il diagramma di flusso. Se riportante queste informazioni, può essere utilizzato il manuale HACCP
     

PREPARATORI MISTI (BIO E NON BIO)
Vanno descritte le misure adottate per garantire che le operazioni bio siano eseguite in cicli completi separati nello spazio e/o nel tempo, da analoghe operazioni effettuate su prodotti non biologici.
Vanno descritti anche le fasi critiche relative all’intero processo di produzione e le relative soluzioni adottate per eliminare eventuali contaminazioni, comprese le aliquote di prodotto declassato nel passaggio dalla lavorazione non bio a quella bio. La quantità relativa al declassamento va riportata nei registri di lavorazione.
Nel caso di separazione nello spazio la linea utilizzata, deve essere evidenziata sulla planimetria, descritta nella presente relazione ed identificata con cartelli all’interno dello stabilimento.
Nel caso di separazione nel tempo, oltre a evidenziare la linea utilizzata nella planimetria e a descriverla, vanno riportati anche i criteri di programmazione delle lavorazioni e tutti gli accorgimenti adottati per garantire tale separazione. Tale attività deve essere periodicamente monitorata per verificarne l’efficacia e il monitoraggio effettuato deve esser registrato nel Registro attività di preparazione.
Nel caso in cui l’attività di trasformazione sia separata nel tempo è necessario riportare nella presente relazione un formale impegno ad comunicare a Sidel, in maniera scritta, l’inizio della lavorazione, almeno tre giorni lavorativi prima.
     

PULIZIA E SANIFICAZIONE DI STRUTTURE, IMPIANTI E ATTREZZI
Vanno descritte le misure adottate per garantire un utilizzo di strutture, impianti e attrezzature puliti e sanificati, vale a dire le procedure di pulizia e di sanificazione, come viene valutata l’efficacia della stessa e le modalità di registrazione di tali operazioni.
Per le operazioni di pulizia vanno usati metodi di tipo fisico-meccanico quando possibile, rispetto ai metodi chimici.
I prodotti autorizzati per la pulizia e la disinfezione degli edifici e degli impianti adibiti alle produzioni animali devono essere esclusivamente quelli previsti dalla normativa in vigore.
     

STOCCAGGIO DELLE MATERIE PRIME, DEI SEMILAVORATI E DEI PRODOTTI FINITI
Vanno descritte le misure adottate per garantire l’esatta identificazione delle partite di prodotti biologici durante lo stoccaggio delle materie prime, dei semilavorati e dei prodotti finiti e le misure adottate per evitare che le partite siano mescolate e/o entrino in contatto con prodotti non biologici. 
Vanno allegate le planimetrie dei locali di stoccaggio con evidenziati i locali o le zone destinate ai prodotti bio. Tali zone/locali vanno identificati con appositi cartelli.

L’azienda E’ SOLO BIO  		|_| SI 		|_| NO
Se la risposta è NO, la merce è immagazzinata:
|_| in locali completamente separati fra loro
All’ingresso dei locali un cartello (“biologico” o “non biologico”) indica il tipo di prodotti che si trova all’interno;
|_| in un unico magazzino
Sono state scelte aree ben separate fra loro, identificate con appositi cartelli (“biologico” o “non biologico”), in modo da evitare ogni forma di contaminazione
     

IMBALLAGGIO, TRASPORTO E VENDITA DEI SEMILAVORATI E/O DEI PRODOTTI FINITI
Vanno descritte:
· le tipologie di imballaggi utilizzate, 
· la gestione del trasporto di prodotti biologici, 
· le indicazioni di conformità riportate sul documento di vendita, 
· le misure adottate per evitare che i prodotti siano contaminati, sostituiti, mescolati o entrino in contatto con prodotti non biologici.

Nel caso di vendita/trasporto di prodotti sfusi biologici, vanno descritte le misure adottate per garantire che questi vengano trasportati ad altre unità solo in imballaggi, contenitori o veicoli chiusi, in modo che il contenuto non possa essere sostituito se non manipolando o danneggiando i sigilli.
Vanno utilizzate etichette che, oltre alla indicazioni previste per legge, riportino anche il nome e l’indirizzo dell’operatore, il nome del prodotto con indicato il metodo di produzione ed il nome o il codice del proprio organismo di controllo.
Il risultato di tale attività dovrà essere indicato nel Registro vendite (o analogo registro), in modo da dare evidenza del lavoro svolto.

Nel caso di vendita/trasporto di prodotto sfuso non chiuso in imballaggi, contenitori o veicoli, vanno descritte le misure adottate per garantire che l’acquirente del prodotto biologico sia un operatore assoggettato al sistema di controllo biologico, secondo il Reg. UE 2018/848 s.m. e i., mediante adeguata procedura di qualifica cliente, che consiste nel richiedere all’acquirente copia del Certificato.
I prodotti venduti devono essere muniti di un documento di accompagnamento, indicante le informazioni elencate al punto precedente e gli organismi dell’operatore speditore e destinatario devono essere informati circa la transazione.
Il risultato di tale attività dovrà essere indicato nel Registro vendite (o analogo registro), in modo da dare evidenza del lavoro svolto.
     

VALUTAZIONE DEI FORNITORI
Vanno descritte le misure adottate per accertare che i fornitori siano sottoposti al sistema di controllo (tramite copia del Certificato) e siano in grado di fornire le opportune garanzie anche durante il trasporto delle materie prime e dei semilavorati acquistati (es. procedure di sanificazione dei contenitori utilizzati per il trasporto). Tali documenti vanno tenuti a disposizione dell’ispettore dell’Odc.
     
CONTROLLI IN ACCETTAZIONE
Vanno descritti i controlli effettuati sugli acquisti di prodotti biologici, eseguiti per accertare la conformità e/o equivalenza degli stessi alle normative di riferimento. Al ricevimento dei prodotti biologici, va quindi verificata la chiusura dell’imballaggio o del contenitore se richiesta dalla normativa, nonché la presenza sui documenti fiscali delle indicazioni relative al metodo di produzione biologico, nonché la corretta etichettatura. 
Il risultato di tale verifica dovrà essere indicato nei documenti contabili e nel Registro materie prime (o analogo registro), in modo da dare evidenza del lavoro di verifica svolto.

Relativamente ai prodotti IMPORTATI, vanno fornite anche le seguenti informazioni: paesi di provenienza dei prodotti importati e quantità previste; destinazione d’uso dei prodotti importati; trasporto da paese extra UE ad importatore e punto d’ingresso della Comunità europea.
     

PREPARATORI AVENTI ATTIVITA’ DI CONTO LAVORAZIONE DATE IN SUBAPPALTO A TERZI
Vanno descritte le attività date parzialmente/interamente in subappaltato a terzi (operazioni di trasformazione, magazzinaggio, condizionamento, etichettatura, importazione di prodotti biologici).
Va fornito anche l’elenco dei subappaltatori con una descrizione delle loro attività e l’indicazione degli organismi e delle autorità di controllo da cui dipendono. 
Tali subappaltatori devono aver accettato, tramite apposito contratto, che le loro aziende siano sottoposte al regime di controllo, Reg. UE 2018/848.
L’accordo scritto di conto lavorazione va inviato all’Odc, secondo le tempistiche concordate con esso.
     

IDENTIFICAZIONE E RINTRACCIABILITÀ
Vanno descritte le misure adottate per garantire un’adeguata identificazione e rintracciabilità dei lotti di prodotti, in tutte le fasi del processo.
Relativamente all’origine delle materie prime, vanno descritte anche le misure adottate per garantire la veridicità della dichiarazione di origine riportata in etichetta e/o sul documento accompagnatorio. 
Va adottato anche un proprio sistema di tracciabilità (obbligatorio ai sensi del Reg. CE 178/02) che permetta di acquisire dai fornitori le informazioni e le dichiarazioni utili a comprovare le dichiarazioni di origine riportate in etichetta.
     

GESTIONE DELLE NON CONFORMITÀ E DEI RECLAMI
Vanno descritte le misure adottate per garantire un’adeguata gestione nei casi di reclami o di un sospetto che un prodotto ottenuto, preparato o importato o che è stato ricevuto da un altro operatore non sia conforme al Reg. UE 2018/848. 
Nei casi di accertata Non Conformità vanno descritte le modalità di gestione del prodotto sia proprio che ricevuto da altro operatore e le relative comunicazioni ai propri acquirenti, ai fornitori e all’Organismo di Controllo e se del caso all’Autorità competente. Vanno descritte le modalità di gestione dei prodotti ancora presenti in proprie strutture e le modalità di richiamo dei prodotti già ceduti ad altri operatori.
     

GESTIONE DELLE REGISTRAZIONI E DELLA DOCUMENTAZIONE
Vanno descritte le misure adottate per garantire la corretta gestione delle registrazioni (contabilità finanziaria e di magazzino) e della documentazione (certificati di conformità, documenti di acquisti e vendite, ecc.)
     
DOCUMENTAZIONE ALLEGATA ALLA PRESENTE RELAZIONE TECNICA
	Autorizzazione sanitaria
	|_|

	Altre autorizzazioni settoriali
	|_|

	Diagramma di flusso per i prodotti indicati
	|_|

	Planimetria aziendale
	|_|

	Riconoscimento comunitario ai sensi Reg. Ce 853/04 -ex Bollo CE (se pertinente)
	|_|

	Estratto del Piano HACCP (vedi normativa Pacchetto Igiene)
	|_|

	Certificato recente di analisi chimico-fisica e microbiologica dell’acqua (se in possesso)
	|_|

	Certificazione del Sistema Qualità aziendale ISO 9000 (se in possesso)
	|_|

	Altri certificati : Iso 14000, SA 8000, DOP o IGP ecc. (se in possesso)
	|_|

	Certificato attribuzione partita IVA
	|_|

	Altro:      
	|_|

	Altro:      
	|_|

	Altro:      
	|_|







Io sottoscritto ……………………………………….. cod. fisc. …………………………………… nato a …………………………………… il ……./……./…………. e residente a …………………………………………… in via ……………………………………… n° , in qualità di titolare della ditta ……………………………………………., avente P. IVA n° …………………………………………… .
DICHIARO

che quanto riportato nella presente relazione tecnica, redatta in ottemperanza all’art. 39 del reg UE 2018/848 e s.m.i., corrisponde alla realtà.



						_____________________________________________
							Firma del dichiarante e timbro dell'azienda


SPAZIO RISERVATO ALL’ORGANISMO DI CONTROLLO
Valutazione della Relazione Tecnica a cura di Sidel

|_| Completa  |_| Non completa
Eventuali prescrizioni da adottare:
_______________________________________________________________________________________
_______________________________________________________________________________________
_______________________________________________________________________________________
_______________________________________________________________________________________

Data ___/___/_______								firma per approvazione 
2

